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GENERALITÀ DEL PARTECIPANTE
e riferimenti dell’insegnante accompagnatore


COGNOME 	..........................................................................................
NOME		..........................................................................................
DATA E LUOGO DI NASCITA 	.....................................................................…
e-mail (se maggiorenni)		.....................................................................…
INDIRIZZO COMPLETO
Indicare con esattezza nome della via, numero civico, CAP, località e provincia
	..................................................................…...................…
	..................................................................…......................
TELEFONO (fisso e/o cellulare)	............................................…................
E-mail	..................................................................................…...............
Scuola e anno frequentato ................................……........................................
.............................................................................................................
INSEGNANTE DI RIFERIMENTO	......................................................................... 
e-mail insegnante		......................................................................... 
Si prega di fornire una mail valida e che viene effettivamente e regolarmente consultata

Telefono dell’insegnante 	.………………………...................................................... 

I moduli compilati dovranno essere inviati, esclusivamente via email, all’indirizzo:
premio@cioccolatogiovani.it

IMPORTANTE
Vi preghiamo di fornire TUTTI i dati richiesti e di controllarne accuratamente l'esattezza prima di inviare i moduli.  L’organizzazione non risponde dei eventuali disguidi causati da comunicazioni non pervenute perché inviate a indirizzi non validi o errati.
Utilizzare esclusivamente i moduli forniti.
Questi moduli sono in formato Word affinché i partecipanti possano usarli per scrivere il progetto impiegando tutto lo spazio necessario, e per inviarli via email, mantenendo il formato di testo (word od open source equivalente). 
Non saranno ammesse ricette in formato .pdf 
Fatta eccezione per la firma sulla liberatoria, NESSUNA PARTE DOVRÀ ESSERE SCRITTA A MANO LIBERA
In caso di difficoltà, e per qualunque informazione, non esitate a contattare l'organizzazione del Premio: 
tel. 011 4346027, 334 2667151, email: info@associazionepiece.it
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DICHIARAZIONE LIBERATORIA DI RESPONSABILITÀ
Questo modulo va compilato da tutti i/le partecipanti ed è indispensabile per l’ammissione.
Per i minorenni, deve essere compilato a nome di e firmato da un genitore o tutore

Il/la/ sottoscritto/a 	

Nato/a il 	a 	

Residente a 	in 	n.	

e-mail: 	

in qualità di genitore, tutore legale o esercente potestà genitoriale del/la minore

 ____________________________________


con la sottoscrizione della presente
AUTORIZZA
ai sensi degli artt. 10 e 320 cod. civ., degli artt. 96 e 97 legge n° 633/1941 sul diritto d’autore e del Regolamento sulla protezione dei dati personali (UE) 2016/679, entrato in vigore il 25 maggio 2018, 
l’uso, la riproduzione e la pubblicazione a mezzo stampa e sui social media delle immagini fotografiche e video realizzate nel corso della III edizione dell’iniziativa Premio Gelato Giovani (Torino, 13-14 marzo 2023). Tali immagini verranno pubblicate esclusivamente in contesti afferenti all’arte dolciaria e alla formazione.

e altresì
DICHIARA
1. Di esonerare e sollevare gli organizzatori ed il legale rappresentante da ogni responsabilità civile e penale, anche oggettiva, derivante dalla partecipazione alla suddetta iniziativa, inclusi eventuali incidenti, malori o infortuni subiti o cagionati a sé o a terzi;
2. Di rinunciare a qualsiasi procedimento giudiziario e/o arbitrale, e/o richiesta di risarcimento/rimborso presenti o future nei confronti dell’organizzazione e del suo legale rappresentante. 
3. Di sollevare ed esonerare gli organizzatori ed il legale rappresentante da qualsivoglia responsabilità per eventuali smarrimenti, sottrazioni, furti e/o danneggiamenti subiti nel corso della partecipazione all’iniziativa

La presente liberatoria ha validità illimitata e viene redatta e sottoscritta per esteso in duplice copia. Una copia viene trattenuta dal soggetto interessato (o dai genitori/tutori nel caso di allievo/a minorenne) e l’altra sarà inviata ad Associazione Pièce, organizzatrice del concorso. 


Data ……………………….



Firma leggibile dell’allievo/a se maggiorenne al momento dello svolgimento dell’iniziativa (13-14 marzo 2023), oppure del genitore, tutore o esercente la potestà genitoriale


                                                   …………………………………………

Tutela dei dati personali		
Ai sensi dell’art. 13 del Regolamento europeo (UE) 2016/679 (di seguito GDPR), si comunica che i dati personali di cui l’Associazione Pièce entrerà nella disponibilità con il ricevimento dei progetti saranno utilizzati esclusivamente per comunicazioni riguardanti le attività che riguardano direttamente o indirettamente l’Associazione stessa.
Titolare del trattamento è l’Associazione Pièce nella persona della Dott.ssa Lucilla Cremoni, Presidente e Legale Rappresentante dell’Associazione, con domicilio eletto in Via Enrico Cialdini, 6 – 10138 Torino, e che può essere contattata mediante email all’indirizzo info@associazionepiece.it. 
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RICETTE
Si ricorda che le ricette del cremino e delle gelatine devono avere una denominazione o un titolo. La mancanza di questo importante aspetto comporterà una penalizzazione di 3 punti per ciascuna occorrenza. Per la composizione, il titolo è facoltativo
	Cremino snack in stampo

	STAMPO  PRESCELTO
	

	
Ingredienti


	
Procedimento










	Gelatina di frutta al cioccolato

	
Ingredienti




	
Procedimento













	Composizione commerciale da vetrina e vendita

	
Ingredienti




	
Descrizione sintetica della preparazione finita












