
PREMIO  CIOCCOLATO GIOVANI
II edizione - 2017

CANDIDATI AMMESSI ALLA GARA

AIROLDI Alessia anni 19 BUSTO ARSIZIO (VA), Ipssct “Verri” 

BANANI Michela anni 19 MONDOVÌ (CN), IIS “Giolitti-Bellisario”

BATTISTEL Luigi anni 18 VARALLO (VC), Ipssar “G. Pastore”

BENI Andrea anni 17 ROVERETO (TN), Arte Bianca

CALVI Fabio anni 19 TORINO, Ipsseoa “G. Colombatto” 

CERCACI Elisa anni 17 CINGOLI (MC), Ipseoa Cingoli

DEL GRANDE Jessica anni 18 SENIGALLIA (AN), IIS “A. Panzini”

ESPOSITO Annamaria anni 17 CASTELNUOVO CILENTO (SA), IIS “Ancel Keys”

GALAN Emanuel anni 18 LORETO (AN), IIS “Nebbia”

GARRUTO Samuele anni 17 PALERMO, Ipseoa “Pietro Piazza”

GIRAUDO Marta anni 17 DRONERO (CN), Ist. “Donadio”

LEONE Laura anni 18 GENOVA, Ipseoa “Marco Polo”

LORENZET Lodovica anni 19 LANCENIGO di Villorba (TV), Ipssar “Alberini”

MARCHETTI Gaia anni 16 CASTEL S. PIETRO (BO), Ist. “Bartolomeo Scappi”

MOLINARI Diego anni 17 DESENZANO DEL GARDA (BS), Ist. “C. De Medici”

SIMONETTI Linda anni 19 UDINE, IIS “B. Stringher”

TADDEI Biagio anni 16 TORINO, IIS “G. Giolitti”

TOJA Chiara anni 18 NEIVE (CN), IIS “P. Cillario Ferrero”

 

VINCITORI DEL CONCORSO

I CLASSIFICATA BANANI Michela - Mondovì (CN), IIS “Giolitti-Bellisario”

• Stage di 3 mesi presso Selmi Group (S. Vittoria d'Alba) con alloggio

• 100 € in prodotti Debic e un kit di strumenti professionali Debic

La sua scuola riceve

• Macchina Carpigiani (da definire assieme alla scuola) in comodato d’uso gratuito per 12 mesi
• Stampante per pasticceria “Pasticcina” Lesepidado 
• 100 chilogrammi di cioccolato Icam
• Buono acquisto prodotti Giuso del valore di € 750
• Buono acquisto prodotti Eurovo del valore di € 750
• Buono acquisto per prodotti Silikomart del valore di € 500
• Masterclass del M° Salvatore Toma, professionista Icam 
• Buono del valore di 1.000 euro per l’acquisto di un mantecatore o pastochef Carpigiani
• Una giornata full immersion per 30 studenti, con visita guidata al Gelato Museum e dimostrazione pratica a cura di 

un docente della Carpigiani Gelato University
• Masterclass a cura di un Culinary Advisor Debic
• Libri Chiriotti Editori per la biblioteca della scuola

II CLASSIFICATO GALAN Emanuel - Loreto (AN), IIS “Nebbia”

• STAGE PRESSO FIASCONARO SRL di una settimana, inclusivo di alloggio

• 100 € in prodotti Debic e un kit di strumenti professionali Debic

La sua scuola riceve

• 70 kg. di cioccolato Icam
• Buoni acquisto per prodotti Giuso del valore di 500 euro 
• Buoni acquisto per prodotti Eurovo del valore di 500 euro 
• Buoni acquisto per prodotti Silikomart del valore di 300 euro 
• Masterclass di docente Carpigiani Gelato University presso la scuola



III CLASSIFICATO BATTISTEL Luigi - Varallo (VC), Ipssar “G. Pastore”

• Due giornate di corso one on one presso Carpigiani gelato universitY, comprensivo di alloggio

• 100 € in prodotti Debic

La sua scuola riceve

• 30 kg. di cioccolato Icam
• Buoni acquisto per prodotti Giuso del valore di 250 euro 
• Buoni acquisto per prodotti Eurovo del valore di 250 euro 
• Buoni acquisto per prodotti Silikomart del valore di 200 euro 

• Evento speciale della durata di un giorno presso Carpigiani Gelato University per il vincitore e altri 2 allievi/e 
della sua scuola 

PREMI SPECIALI

Premio speciale MODECOR
Corso Modecor Master Cake SIMONETTI Linda - Udine, IIS “B. Stringher”

Premio speciale SILIKOMART: 
Corso professionale Silikomart Hangar78 BENI Andrea – Rovereto, Ist. Arte Bianca

Premio speciale IFSE:  
Stage presso struttura Ifse di Piobesi Torinese TADDEI Biagio – Torino, IIS “G. Giolitti”

 
Premio speciale dal M° Salvatore Toma

Stage presso “Arôme de Cacao” di Corsano (LE) AIROLDI Alessia – Busto Arsizio (VA), Ipssct “Verri” 

Abbonamenti a “Pasticceria Internazionale”
CERCACI Elisa Cingoli (MC), Ipseoa Cingoli

ESPOSITO Annamaria Castelnuovo Cilento (SA), IIS “Ancel Keys”

GARRUTO Samuele Palermo, Ipseoa “Pietro Piazza”

GIRAUDO Marta Dronero (CN), Ist. “Donadio”

MOLINARI Diego Desenzano del Garda (BS), Ist. “C. De Medici”

A TUTTI I PARTECIPANTI 
• Attestato di partecipazione
• Kit prodotti per degustazione caffè Torrefazione Dubbini
• Stampi Silikomart del medesimo tipo di quelli utilizzati per la gara
• Prodotti Modecor

CONTATTI

Associazione Culturale Pièce
Michelangelo Carta - Tel. 011 4346027, 373 9855703 – m.carta@p  iemontemese.it
Lucilla Cremoni – l.cremoni@piemontemese.it, 334 2667151
Livia Chiriotti – livia@chiriottieditori.it
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