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Focus - Il cioccolato a colori
lunedi 4 marzo ore 16,30

Masterclass - Il cioccolato come gioco di squadra
martedi 5 marzo ore 8:45-11

In coerenza con la finalita delle iniziative ideate e organizzate da Associazione Piéce, anche la quarta
edizione del Premio Cioccolato Giovani sara arricchita da momenti di approfondimento tecnico e
pratico resi possibili dalla competenza e dedizione del direttore tecnico Salvatore Toma e da una
giuria costituita da professionisti che sono anche appassionati formatori, e la cui empatia e
competenza rendono la gara stessa piu simile a una lezione interattiva che a una competizione.

I momenti specificamente dedicati alla formazione saranno due, un focus tecnico e una masterclass

Focus — Lunedi 4 marzo ore 16,30 circa

Dopo la gara, il direttore tecnico terra un focus tecnico sul tema Cioccolato a colori. Tecnica e uso
dei coloranti in cioccolateria.

Il focus sara trasmesso in streaming e si potra seguire collegandosi al link

https://us06web.zoom.us/j/81461496923 ?pwd=ZSgHZ0IR9LI9DIaaJjUILJGvX0oQZ9bL .1

Masterclass — Martedi 5 marzo ore 8:45-11
I secondo appuntamento sara, come di consueto, la grande masterclass che precede la
premiazione. Quest’'anno il tema sara Il cioccolato come lavoro di squadra, e i protagonisti
saranno Salvatore Toma, Giancarlo Alosa, Yuri Cestari e David Patino, i quali incarnano visioni,
approcci e specializzazioni diverse ma tutte ugualmente vitali per lo sviluppo e I'evoluzione del settore.
Accomunati dalla straordinaria capacita di trasmettere, come formatori, la loro passione e rigore alle
giovani generazioni, questi professionisti dimostreranno, in una masterclass corale, quanto il valore
della squadra, la fiducia e il rispetto delle rispettive competenze possa portare ad alti risultati se |l
punto di partenza &€ una completa padronanza tecnica.
Anche la masterclass si potra seguire in streaming al link

https://us06web.zoom.us/j/81846024355 ?pwd=01hi1fo21kergCqqOtbgRr520PgUsr.1

Il Premio Cioccolato Giovani, che come sempre si terra presso I'lpsseoa G. Colombatto di Torino, &
reso possibile dal sostegno e collaborazione di imprese leader dei rispettivi settori che ne hanno
compreso il valore formativo e professionalizzante. Le aziende che sostengono questa edizione sono:
Icam Professional, Agugiaro e Figna, Carpigiani, Co.Ve, Fiasconaro, Frascheri, Fructital,
Goeldlin Collection, Prontoservice, Selmi Group, Silikomart Professional. Media partner
Pasticceria Internazionale

Una ricca documentazione sulle edizioni passate e sulle attivita di Associazione Piéce & disponibile sul
sito istituzionale www.associazionepiece.org e sui canali social e Youtube eponimi.

Associazione Culturale Piéce Via E.Cialdini 6, 10138 Torino Tel. 011 4346027 - www.associazionepiece.org - email: info@associazionepiece.it
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ISPIRIAMO | GIOVANI A SOGNARE E AD AGIRE IN GRANDE!

IDEAZIONE SOSTENITORE
E ORGANIZZAZIONE: PRINCIPALE:

DIRETTORE TECNICO: SALVATORE TOMA

PREMIO “MIGLIOR FORMATORE"
MEMORIAL CAPITANO ROSSO

PREMIO “SCINTILLA CREATIVA"
MEMORIAL EMILIA COCCOLO CHIRIOTTI
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